Médaillon de foie gras-Brochettes Gambas-Lotte -Chorizo-Magret sec
Gésiers confits-chutney aux figues tomates cerise et cerneaux de noix

Dot de Loup de etk

Avec sa Langoustine, Créme safranée aux moules concassées
Carottes - tomates grenailles roties - ciboulette

Sorbet pomme verte et Calvados
Sauce foie gras et morilles, Flan d'asperges vertes
Pommes de terre gratinées, Mousseline de marrons et Cépes au paprika

Lacaune, Morbier, Roguefort, Brie de Meaux
Bavarois chocolat fruits rouges aux éclats de nougatine, Cannelé

Framboisier et verrine Coco Passion-Meringue
Clementines

; enseignements et inscriptions ,

3 O’Dichéle Jeaujolin : 06 51 87 95 77 - Sevge Gres : 06 18 85 42 44

yves JSruzzechésse : 07 52 04 14 27 - Yax Jalby : 06 85 11 73 36
jmye.gms@amnge. fr




